
Spéciale pizza 0,5 L

Préparation culinaire à base d'huile de tournesol, d'huile d'olive
vierge extra (15 %), d'herbes aromatiques, de petits piments rouges
et d'épices
Pour assaisonnement. Cette préparation est incontournable pour donner à vos pizzas un goût
typé et authentique. Elle assaisonnera parfaitement les grillades et barbecues, les brochettes
et les poissons grillés ainsi que les pâtes et riz. Vous pouvez aussi l'utiliser pour relever les
plats exotiques comme le chili con carne.

Composition : 
Huile de tournesol - Huile d'olive vierge extra (15 %) - Thym - Romarin - Petits piments rouges - Poivre

noir - Coriandre - Arômes naturels.

Valeurs nutritionnelles Pour 100 g

Valeur énergétique en kcal 900

Valeur énergétique en kJ 3700

Lipides en g 100

Vitamine E en mg 80

Conditionnement
Poids net UC en g 460 Nb de cartons / couche 31

Dimensions UC en cm (lxpxh) 6.5 x 6.5 x 26.8 Nb de couches / palette 5

Nombre UC par carton 6 Nb de cartons / palette 155

Poids brut carton en kg 5.30 Nb UC / palette 930

Dimensions carton en cm (lxpxh) 21.0 x 13.9 x 27.7 Gencod 326547 809000 8

Dimensions palette en m 1.20 x 0.80 x 1.44

Conservation : 
A conserver à l'abri de la lumière et de la chaleur.
Bien reboucher après utilisation.

Qualité : 
Produits sans OGM conformément à la réglementation française.

Le délai de réactualisation des fiches techniques étant d’un mois environ,
 les personnes ayant besoin d’informations à jour peuvent

nous contacter : contact@club-restauration.com
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