
Royco devient Liebig Minute Soup'  - 10 légumes du jardin

Un petit creux? Offrez vous le temps d'une pause saine &
gourmande...
Une des recettes préférées des consommateurs à laquelle Liebig a ajouté  la touche qui va
faire la différence : des
croûtons pour une pause rassasiante et croustillante !
Chaque soupe représente moins de 100 kcal soit moins
de 5 % de l'apport quotidien conseillé en calories (base
adulte moyen 2000 calories).

Mise en oeuvre : 
RAPIDE ET FACILE A PREPARER

1) Versez le contenu d’un sachet dans votre tasse

2)Ajoutez peu à peu 20 cl d’eau bouillante en remuant lentement

3)Laissez reposer 1 à 2 minutes, remuez votre Minute Soup est prêt.

Composition : 
Légumes : 57 % (pomme de terre, carotte, oignon, navet, petit pois, haricot vert, chou vert, céleri, brocoli,

poireau), sirop de glucose, sel, matière grasse végétale (palme, coco), amidon de maïs, fécule de

pomme de terre, sucre, exhausteurs de goût (glutamate, inosinate  et guanylate de sodium), extrait de

levure (contient : traces d’orge), curcuma, protéines de lait, maltodextrine, dextrose, émulsifiants

(lécithine de soja, E471), persil, stabilisant (E450), arômes (contient : blé), extraits naturels de poivre et

de céleri, antiagglomérant (E551), colorant (carotènes E160a).

Valeurs nutritionnelles Pour 100 g Par portion

Valeur énergétique en kcal 33 66

Valeur énergétique en kJ 137 274

Protéines en g 0.6 1.2

Glucides en g 6.1 12.2

 - dont sucres en g 0.4 0.8

Lipides en g 0.6 1.2

 - dont saturés en g 0.5 1

Fibres alimentaires en g 0.5 1

Sodium en g 0.31 0.62

Conditionnement
Poids net UC en g 425 Nb de cartons / couche 9

Dimensions UC en cm (lxpxh) 9.5 x 13 x 20.8 Nb de couches / palette 5

Nombre UC par carton 8 Nb de cartons / palette 45

Poids brut carton en kg 4.440 Nb UC / palette 360

Dimensions carton en cm (lxpxh) 38 x 26.6 x 21 Gencod 0368 120 301 47

Dimensions palette en m 1.20

Conservation : 
Conserver au sec et à température ambiante.

Le délai de réactualisation des fiches techniques étant d’un mois environ,
 les personnes ayant besoin d’informations à jour peuvent

nous contacter : contact@club-restauration.com
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