
Gazpacho - Soupe à l'Andalouse

Une évidence sur la période estivale !
Transportez vos convives vers le soleil de la Méditerranée avec cette entrée fraîche et légère
(seulement 70 kcal par assiette). 
UNE QUALITE PRODUIT INEGALEE EN AMBIANT 

Mise en oeuvre : 
PRATIQUE ! Tout prêt et à servir très frais !

Servir avec des croûtons et décorer d'une feuille de menthe ou de coriandre.

Composition : 
Légumes : 63% (pulpe de tomates : 27,5%, concombre, poivron rouge, purée de tomates reconstituée,

oignon), eau, huile d'olive vierge extra : 1,6%, vinaigre de vin, ail, sel, piment de Cayenne.

Valeurs nutritionnelles Pour 100 g Par portion

Valeur énergétique en kcal 28 70

Valeur énergétique en kJ 120 300

Protéines en g 0.6 1.5

Glucides en g 2.8 7

 - dont sucres en g 1.8 4.5

Lipides en g 1.6 4

 - dont saturés en g 0.3 0.7

Fibres alimentaires en g 0,8 2

Sodium en g 0.3 0.75

Conditionnement
Poids net UC en g 1000 Nb de cartons / couche 19

Dimensions UC en cm (lxpxh) 8.85 x 8.85 x 21.9 Nb de couches / palette 5

Nombre UC par carton 6 Nb de cartons / palette 95

Poids brut carton en kg Nb UC / palette 520

Dimensions carton en cm (lxpxh) 26.5 x 17.7 x 21.9 Gencod 303681 035526 6

Dimensions palette en m 1.20 x 0.80

Conservation : 
A conserver dans un endroit sec et frais

Qualité : 
Les ingrédients à base de maïs ou de soja sont issus exclusivement de variétés à identité préservée, non modifiées génétiquement

Le délai de réactualisation des fiches techniques étant d’un mois environ,
 les personnes ayant besoin d’informations à jour peuvent

nous contacter : contact@club-restauration.com
Dernière mise à jour :
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